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Liebe Gaste
Freut euch auf eine Reise in die kulinarische Welt. Unsere Kiiche entspricht der Authentizitdt unseres Teams und
wir lieben es die Gaste zu liberraschen. Wir kochen grundsatzlich mit regionalen Zutaten - bereichert durch

Einfliisse und Produkte aus aller Welt. So bunt wie unser Team, lebt auch unsere Kiiche von Vielfalt u Begegnung!

Vegetarisch und Vegan anzubieten liegt uns am Herzen. Unsere Zutaten werden frisch mit Olivendl zubereitet,
so kdnnen wir kreativ auf Wiinsche eingehen. Fragt unser Personal danach.

Guten Appetit!
Euer Relais Gross-Wabern Team

Zum Teile & Schnouse

Apéro-Plittli gemischt 28.50
Apéro-Plittli vegetarisch v 26.50
Marinierte Oliven / warm/ vg /gl 8.50
Hartkasesplitter /gl /1/v 8.50
Vorspeisen

Griiner Salat /vg/gl mit Hausdressing 9.50
Gratinierter Ziegenkase /v/gl auf Mritsalat mit Basilikum, Orangen und Himbeeren 19.50
Gemischter Salat /vg/gl mit Hausdressing und gerésteten Kernen 12.50
Erbsen-Minze-Kaltschale /vg/gl (mit Bio-Riesengarnellen + 8.-) 14.50
Graved Lachs (NO) sizilianische Art (kalt), mariniert mit Zitrusschalen und Kaffee, 19.50/32.50
serviert auf einem saisonalen Salat, mit Senfglasur iiberzogenen Apfeln und Sauerrahm

Rinds-Tartar (75g/130g) mit hauseigener Marinade, serviert mit eingelegten Zwiebeln und getoastetem Brot 22.50/32.50
Rinds-Tonnato mit typisch piemontesischer Sauce, an griinem Salat und Kapernpulver 22.50/36.50
Hauptgdnge

Parmigiana /v mit Auberginen, Mozzarella, Tomaten 29.50
Risotto mit Erbsen, Minze und Baumniissen /vg 28.50
Frische Kartoffelgnocchi mit Bio-Riesengarnellen, Garnelen-Bisque, Tomaten, Basilikum und Zitrone 42.50
Frische Tagliatelle Bolognese nach der Art vom Chef aus Modena 33.50
Etli Ispanak /gl -geschmortes Rindfleisch-Ragout orientalische Art an gedémpftem 35.50
Blattspinat, Bratkartoffeln, dazu Minzejoghurt (ohne Joghurt laktosefrei)

Rinds—Tainata an Bratkartoffeln, Rucola, Cherry-Tomaten, gehobeltem Grana Padano 46.50
Tagesfisch serviert mit Knollenselleriepiiree, golden gebratene Kartoffeln, Safransauce und Krauterol 39.50

Bio-Natura-Beef
wir kaufen vom Michel Kipfer aus Stettlen ein ganzes Bio-Rind und versuchen méglichst das ganze Fleisch
zu verwerten. Uber das Tagesstiick, kreativen Beilagen und den Preis informiert Sie unser Service-Personal.
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Pirat* Entere den Teller deiner Eltern oder Begleitern! 00.00
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Unsere bis 10-jdhrigen Gaste kdnnen aus der Karte auswahlen was ihr Herz begehrt. Sie bezahlen die Halfte des
angeschriebenen Preises

Siisse Versuchung

«Dr Schoggichuechd“ /gl. Zartschmelzender Schokoladenkuchen mit Créme double (kalt) 14.90
Crema Catalana /g 12.50
Coupe Colonel jvg zitronensorbet & 2 cl Wodka 9.50
Affogato Vanilleglace mit Espresso 8.50
Gratinierter Ziegenkdse mit Honig und gerdsteten Niissen 14.50
Tagesdessert unser Personal informiert tiber das Angebot. Tagespreis

Weltkiiche im Restaurant Gross-Wabern

Wir laden 2- bis 3-mal pro Jahr eine Botschaft mit ihrer Koch-Crew ein. Diese verwdhnt unsere Gaste eine Woche lang
ausschliesslich mit Leckerbissen aus ihrer Kochkultur. Wir informieren jeweils iber unsere Homepage und sozialen
Medien. Das nichste kulinarische Highlight: ,Indonesische 15. — 19. September 2026»

Plant ihr einen Anlass? Sei es fiir ein Geburtstagsessen, eine stilvolle Generalversammlung, eine Konfirmation,
Trauerfeier oder ein Teamevent, Klassentreffen; bei uns findet ihr den geeigneten Rahmen und das passende Mendi.
Wir bieten unter Anleitung unseres Kiichenchefs auch Kochkurse an. Interessiert? Kontaktiert uns.

Ubrigens: unsere «Tavolata» ist bei den Gruppen sehr beliebt! Einige Beispiele haben wir fiir euch online gestellt.

Haben Sie ein Anlass geplant? Lasst euch heute noch beraten oder einen Termin vereinbaren.

Unser Sitzungszimmer Relais Im ersten Stock kann fiir eure Sitzung das «Relais» gebucht werden. Bucht nach der
Sitzung auch gleich einen Tisch im Restaurant. Kontaktiert uns bei Interesse ungeniert

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranz auslésen kénnen, informieren Dich unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Unsere Fleisch sowie das Brot stammen aus der Schweiz. Andernfalls wird es deklariert
Fir Fisch und weitere Meeresfriichte fragt bitte unser Personal

Bio-Riesengarnellen: Vietnam
Lachs: Norwegen

v-vegetarisch - vg- vegan - I-laktosefrei - gl-glutenfrei

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.



